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a MOSKETTO
Frm— Rosso - Mosto d'uva ?

parzialmente fermentato ~

ITALIA

VITIGNO

Le uve provengono dalle principali regioni italiane a vocazione vinicola,
coltivate su terreni prevalentemente calcarei ed argillosi, che danno origine
a vini leggeri e freschi.

L'IDENTITA

Mosketto deriva dall’'essenza di fragranti varieta italiane le cui deliziose
bollicine sono ottenute naturalmente grazie alla fermentazione del mosto
senza aggiunta di anidride carbonica o aromi artificiali.

IN CANTINA
La fermentazione del mosto avviene in vasche d’acciaio, con una naturale
carbonatazione e senza aggiunta di aromi naturali.

NEL CALICE
Fresco ed intrigante, dai sentori di frutti di bosco e ciliegie.

ATAVOLA

Mosketto si abbina perfettamente a cibi dolci o speziati o semplicemente
per rinfrescare un momento di felicita!

100% italian grapes Temperatura di servizio 4-6°C.
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